Na svetozndmu cokolddu nedala roky dopustit.
Pred rokom vsak dala fialovej kravicke

koSom. Ak si Claudia lllés moZe vybrat,
siahne napriklad po mliec¢nej ¢okoldde

s kokosovymi lupienkami, kandizovanymi
fialkovymi listkami a kiskami
dvadsattrikaratového jedlého zlata.

. autor - Jin Blaze)

Vie o lekarke, ktord md uz me-

siace na stole cokolddu s pe-

kanovymi orechmi, pistdcia-
mi, brusnicami a skoricovym praskom.
Je vsak skoda ¢okolddu len schriimat,
ked prindsa aj zdzitok pre oéi. Su [udia,
ktorf ju zjedia a7 pred koncom zdruky.
Na lesklych tabulkéch bielej, mlie¢nej
¢i horkej okolddy su abstrakiné zo-
stavy z prazenych mandli ¢i man-
dli v mede, hrozienok, kardaménu,
limetky, susenych visni, éervenych
ribezli, kandizovanych broskyii, kav
a kakaovych bébov z najlepsich planta-
Zi Afriky i Latinskej Ameriky. Ale aj ¢ili,
mak, ruzové lupienky. Susené ovocie si
povednii farbu, voniu a chut uchovalo vda-
ka lyofilizécii. Stavnaté plodiny sa najprv
zmrazia a potom sa vo vakuovej komore
pomaly zohrievaju, aby sa odstranil Iad.
Ten sa meni na paru bez prechodu kva-
palnou fazou.
Surovin od Spickovych zipadoeurdpskych
vyrobcov je este viac a kombindcii z nich
zatial osemdesiat. Komdriianka Claudia
Illés a Budapestan Gabor Mészaros tvr-
dia, Ze napadev je nekoneéné mnoZstvo,
len treba mat odvahu experimentovat, ale
zaroven dodrzaf vkus a chut. Aj nekon-
venény labuznik sa zhdéi, ked jedna z &o-
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je, nuz cokoladu vyhlasil
za svoju parkétu a pri-
hlisil sa do kurzu

kolddok m4 navrchu nielen éervené
ribezle, fialkové lupienky ¢i éiernu
morski sol z Havajskych ostro-
vov. Harménia chu-
ti vSak prijem-
ne prekvapi.

rastii na pode
s mnozstvom la-
vového piesku a po-
pola v sicilskej dedin-
ke Bronte pod aktivnou

SLADKA SUCCESS STORY. Kriza zmeni-
- la Gaborov Zivot na success story ako
lenovely. Mal tridsat rokov, ked
ahraniénej ndpojarske;j vel-

'om, o cokoldde vedel, Ze je slad-
ka. Vedel vsak, ze Madarsko

cokolatierstva v sve-
toznamej belgickej
firme Callebaut.

ﬁ.g-ah"‘ - Ale nie z vdaky za

- to, to ho naudi-

~ li, od Callebaut
kupuje éokola-
dové pastil-

kolady. Belgi¢ania dodavaji polotovary
tym, ¢o chei top kvalitu. V roku 2010 za-
lozil v Budapesti manufaktiru a vyrdba
rucne zdobené éokolddy chocoMe. Okrem
ndrotného temperovania pastiliek a stro-
jového miesania hmoty, z ktorej odlievaji
tabulky, vSetke je v rukdch zamestnancov.
K deviatim stalym prijmi pred obdobim
najvicsieho odbytu dve desiatky dalsich,
Na trhu st aj iné druhy cokolddy napri-
klad s jemne nasekanou pomarancovou
korou, réznym ovocim alebo ¢ili v éoko-

ladovej hmote. Ale v jeho manufaktire

zdobia rucne iba povrch prisadami pre

kazdu z 6smich desiatok varidcif, ktoré

kreoval Gébor. Kazda tabulka je eriginal.
L

DO SVETA. Ze dvadsafityriroéna Claudia
cokolddu distribuuje po Slovensku, je nd-
hoda. Jej manzel kiipil raz Gaborove kre-
acie pre firmu, kde pracoval. Lebo hlada-
li origindlne daréeky na Vianoce. Ked-
Ze obdarovani otvérali o¢i, zalizovali sa
a pytali adresu obchodu, navrhol manzel-
ke cokoladky dovazat. Claudia namiesto
kanceldrskej istoty cheela okolo seba cvr-
kot, prejavit sa a zodpovedat sa samej se-
be, hoci mladi podnikatelia sa citia doraz
viac demotivovani. Oslovila teda vlani
Gibora a on siithlasil, lebo madarsky
trh bol po niekelkych mesiacoch vy-

~ roby maly. Produkty okrem Sloven-
- ska vyvdZa uz do pitnastich kra-
~jin. V meste Adelaide maji Aus-
| tralcania franchisingovii zmluvu
“na vyrobu a rozbieha sa aj vyroba
v USA. Prvym klientom na Slo-
vensku bola firma, ktora chcela
velkonocny daréek zamestnan-
‘com. Potom prisla nadnédrodna
loénost hladajiica darceky
jubileu. ,Manufaktirna ma-
losériovd vyroba a ru¢nd prica

- zakaznika, firmu, ktord si vy-
- berala ovocie len v korporat-
nych farbéch. Ina si sama ur-
~ &ila prisady, ktoré cheela na
tokolade mat,“ vravi C. Illés.

. NARODNE CHUTE. Claudia
sa uci, ze narodné chute sa
‘odlisuji aj pri éokoldde. Ma-
. dar chce ovocie, Slovik exo-
| tiku i kokos, fialky a zlato,

ktoré chuti aj jej. Ameritan

cokolddu s mitou, nasinec
matu s limetkou a ciirénom.
Pocas roka sa zdujem meni. n-

dovoluji flexibilitu, Mali sme

Aj labuznik sa zhaci, ked
pociti na cokolade nielen
cervené ribezle, fialky, ale aj
ciemu morskii sol

ternetovy predaj shipa pred Valentinom,
Velkou nocou ¢i Mikuldgom. Pred Viano-
cami sa hlésia firmy, ktoré klientom nech-
cii venovat tradiéne vino. Niektori si ob-
Iubili k vinu aj tanierik s naldimanou ¢o-
kolddou. Im so Spickovym madarskym
somelierom G. Meszdros vykreoval jede-
ndst cokoldd. St vo vinotékach, darceko-
vych predajniach, predajniach luxusnych
fajéiarskyeh potrieb, ba aj kvetindrstvach.
Nie vSak v obehodnych retazeoch. C. Illés
neobieha gastronomické vystavy, ale co-
koladu prezentuje radsej na stretnutiach
podnikatelov. To, Ze vyhodeny manazér
prisiel s dobrym napadoem, potvrdzuju aj
madarski i zahrani¢ni (aj slovenski) pla-
gidtori, ktori vytusili biznis. S niektorymi
sa sidi, inych odmietol kupujiici. Kto chee
konkurovat cenou, musi kupovat lacnej-
Sie suroviny a ustipit od poziadavky mat
prémiovy produkt.

MOSTY CEZ HRANICU. C. Illés vidi, ako
sa da rebit biznis cez hranicu. Manzel
md PR agentiru a z Komdrna pracuje pre
slovenské i madarské firmy. Ona ma vy-
bormi vybavu. Otec ma madarsku, mama
slovenskii narodnost. Chodila do sloven-
skej skolky i zakladnej skoly, na sloven-
ské gymnazium odisla do Budapesti, lebo
zatizila po atmosfére velkomesta, Potom
vystudovala manazment na City Univer-
sity v Bratislave. Znalost mentality a biz-
nisu na eboch strandch hranice i kontak-
ty sa zacCinajii vypldcat. Zatial Zije naplno
pre cokoladu, ktorii este viade nepoznaj,
Ak sa ¢asom uvolnia ruky, néjde aj

dalsie komodity. * ' E




